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Invitation til "BryggeWorkshop”
pa Ngrrebro Bryghus torsdag d. 21. januar
2010

Som altid bestdr en Bryggeworkshop i, at vi inviterer en lille gruppe specielt
interesserede til at vaere med pa forste parket, nar (bryg)mestrene udfgrer deres
smd& mirakler. Man kan kigge over skulderen, f3 lidt gode insider-fif og mdske sagar
gi’ et lille nap med, nadr vores fremragende gaestebryggere laegger vejen forbi
Ngrrebro Bryghus og sammen med os brygger nye og spaendende gltyper i vores

bryggeri.

Denne gang far vi besgg af Mattias Hammenlind, der kommer fra det lille, og ret nye svenske
mikrobryggeri, Sigtuna Brygghus teet pa Stockholm. Mattias var den fgrste ansatte pa dette
bryggeri, der @bnede i 2005, men han har tidligere sldet sine folder pd det mere kendte
Dugges Bryggeri udenfor Géteborg.

Vores drgftelser med Mattias om, hvilken gl vi skal brygge, er endt med en barley wine i den
staerke ende og med lokal honning fra Sigtuna som ingrediens. For at give den lidt ekstra gas,
har Mattias lovet at skaffe nogle brugte fade fra det lille og eksklusive, svenske
whiskydestilleri, Mackmyra, som vi vil lagre i al fald en del af brygget p3, sa det senere kan
lanceres som en gl i vores “Limited Release” serie.

Yderlige har vi besluttet at ggre Mattias’ besgg til en event i vores 'Nordiske Dage’ raekke, sd
der vil pd et senere tidspunkt blive inviteret til en ‘beer dinner’ med Mattias og nogle af hans
kolleger, hvor vi vil servere en middag med bade gaestebrygget samt en raekke andre Sigtuna
@l til, men mere herom senere.

Vi har plads til ca. 10 gsester pd BryggeWorkshop’en, og det er vores hensigt at have en
ligelig fordeling mellem bryggerkolleger (som man jo s& ogsa kan fa en snak med), presse og
medlemmer af Ngrrebro Bryghus @lforum.

Det er ikke en forudsaetning, at man kan vaere med fra start til slut, blot skal vi af praktiske
grunde vide ca. fra hvorndr til hvornar, du i givet fald vil vaere med.

Vi har veeret ngdsaget til at saette prisen pd arrangementet op, sadan at hele dagen inkl.
morgenmad, frokost, diverse drikkevarer og afsluttende middag med gl koster kr. 750, -
Veelger du ikke at deltage i den afsluttende middag bliver prisen inklusiv morgenmad og
frokost kr. 400,-.

Tilmelding til dette arrangement bedes foretaget pr. e-mail til undertegnede. Og husk, at der
er et meget begranset antal pladser, som tildeles efter ‘fagrst til mglle’ princippet. Sidste dag
for tilmelding er Fredag d. 8. januar 2009.

Anders Kissmeyer
Bryggeridirektgr

Ngrrebro Bryghus

Ryesgade 3

DK-2200 Kgbenhavn N

e-mail : ak@noerrebrobryghus.dk




Program:

Da en bryggedag i sagens natur ikke forlgber efter en i forvejen fastsat tidstabel, har vi ikke
mulighed for at preesentere dig for et detaljeret program for dagen. Og det har vi egentlig
heller ikke lyst til, da der skal veaere plads til improvisationer ud fra stemningen blandt
deltagerne.

Derfor ser dagens program blot sdledes ud:

8.30: Introduktion til dagen (v. undertegnede), og herefter indmaskning og
morgenkaffe med et stykke morgenbrgd til.

ca. 9.00: Resten af formiddagen fglges maeskning, vi snakker lidt om planleegningen af den
resterende proces. Forhabentlig nar vi at fa maesken over i sikarret inden frokost!

ca. 12.30 Frokost: Vi szetter en lille frokostbuffet op, og vi prever at spise s& samlet som
muligt. Naturligvis serverer vi gl til, og den forhabentlig livlige brygger- og
glsnak kan fortseette!

ca. 13.30  Fralgb og eftergydning fglges (god tid til snak pd kryds og tvaers!), vi vejer
humlen og krydderierne til kogningen af og fglger denne, hvorefter urten
'whirlpooles’ kgles og pumpes pa en rengjort tank. Gaeren saettes pd den kglede

urt.

ca. 18.00 - Eller hvorndr vi nu matte veere feerdige, bliver der tid til et velfortjent glas ol
efter dagens dont. De, der forlader os her, vil f8 mulighed for at stille de sidste
spgrgsmal.

ca. 19.00 Alle interesserede indtager sammen en god Ngrrebro Bryghus middag med i al
fald en enkelt gl-overraskelse eller to!

Laes en kort beskrivelse af bdde Mattias Hammenlind og hans bryggeri pd naeste side.



MATTIAS HAMMENLUND

Mattias Hammenlind er brygmester pa Sigtuna
Brygghus taet ved Stockholm og har tidligere veeret
brygger pa Dugges Ale og Porterbryggeri uden for
Goéteborg.

Efter mange ar som flittig hjemmebrygger - og
efter adskillige bryggeresultater af bade succesfuld
og mislykket karakter — besluttede han for nogle ar
siden for alvor at satse pd brygningen, som lange
havde vaeret hans store passion og hobby.

Beslutningen fgrte ham til Vasterbergslagens Utbildningscentrum i Ludvika,
hvor han uddannede sig til bryggeritekniker. Ved siden af studiet samlede han
god erfaring i kraft af sit job som brygger pa Dugges.

Yderligere har Mattias gennemgaet flere laerlingeforlgb, bl.a. hos Tomas
Bingebo pa Ocean Bryggeriet i Géteborg og hos Spendrups i Varby.

SIGTUNA BRYGGHUS

Sigtuna Brygghus startede som et hobbyprojekt, da det i
2005 blev stiftet af ti gl-entusiaster og hjemmebryggere.
Siden da har bryggeriet succesfuldt gget sin produktion og
fik sin fgrste ansatte i januar 2009, da Mattias tiltradte B S
som brygmester.

I dag har bryggeriet to heltidsansatte og har mere en tredoblet sin produktion,
fra ca. 30.000 liter om aret til 120.000 liter.




